
Taste the
Mediterranean

3.10. - 4.10.2024.

HOTEL EXCELSIOR DUBROVNIK 



3.10. - 4.10.2024.

HOTEL EXCELSIOR DUBROVNIK 

Pridružite nam se na jedinstvenim večerama u veličanstvenom hotelu Excelsior i uživajte u izvornim 

okusima lokalnih namirnica i nezaboravnim kulinarskim kreacijama svjetski priznatih chefova.

Pozivamo vas da kušate svu raskoš Mediterana,  blaga s kopna i iz Jadranskog  mora, uz selekciju vrhunskih 

hrvatskih vina i glazbene nastupe sopranistice Sandre Bagarić i pijanista Darka Domitrovića.

Taste the Mediterranean

Sandra BagarićDarko Domitrović



Dubrovnik
pozdravlja

Italiju

Chef Damiano Nigro
 1 Michelin *

Restoran Ape Vino e Cucina, Alba

Chef Mate Matić
Michelin preporuka

Restoran Vapor, Dubrovnik

03.10 .2024 .

20 :00

Restoran Sa l in

Dress code: formalan

EKSKLUZIVNA VEČERA



P I Ć E  D O B R O D O Š L I C E  I  M A L I  Z A L O G A J I

D i m l j e n a   j e g u l j a  i  k r u m p i r ,  m e s o  h l a p a ,  m a j o n e z a  o d         
c i t r u s a  i  š i p a k ,  m o u s s e  o d  p a č j e   j e t r e

R o s é , Š e m b e r

C H E F  M A T E  M A T I Ć

H L A D N O P R E D J E L O

C H E F D A M I A N O N I G R O

S i r o v e k o z i c e , s f e r a o d p a r m e z a n a i p i k a n t n i u m a k

F r e n c h i e 2 0 2 3 , S t . H i l l s

P R E D J E L O

C H E F D A M I A N O N I G R O

R a v i o l i   o d  š k a m p a  u  c a p p u c c i n u 

G r k 2 0 2 3 , Z u r e

G L A V N O J E L O

C H E F D A M I A N O N I G R O

G r a t i n i r a n i   b r a n c i n ,  š p i n a t   i   u m a k   o d   m e k u š c a

M e r l o t i n a  2 0 2 0 , D u b r o v a č k i  p o d r u m i

G L A V N O   J E L O

C H E F  M A T E  M A T I Ć

F i l e j e l e n a , c i k l a , g e l o d b o r o v n i c a , u m a k o d c i k l e 
i  p o r t a , p a k c h o i , s l a n i b a d e m i

B a b i ć  2 0 1 8 , M a r k u s

D E S E R T

C H E F  M A T E  M A T I Ć

P e č e n a   j  a b u k a ,  c r u m b l e ,  s o r b e t ,  e s p u m a

P r o š e k  2019, H e k t o r o v i ć

Kontakt osoba: 
Ivana Obradović

 Telefon:
+385 (0)20 300 340

E-mail:
ivana.obradovic@alh.hr

Cijena: 180 € po osobi, prateća vina uključena

Glazbeni nastup: sopranistica Sandra Bagarić i pijanist Darko Domitrović



Dubrovnik
pozdravlja

Francusku i Japan

04.10 .2024 . 

20 :00

 Chef Ippei Uemura
3 toques Gault&Millau France, 

Michelin preporuka
Restoran Tabi, Marseille

Chef Petar Obad 

Restoran Salin, Dubrovnik

Restoran Sa l in
Dress code: formalan

EKSKLUZIVNA VEČERA



P I Ć E  D O B R O D O Š L I C E  I  M A L I  Z A L O G A J I

Kontakt osoba:
Ivana Obradović 

 Telefon:
+385 (0)20 300 340

E-mail:
ivana.obradovic@alh.hr

C H E F P E T A R O B A D

M a r i n i r a n a l o k a r d a , c h i p s o d p a l e n t e i p u j i n e ,
k o n a v o s k a k a p u l a 

G r a n d e  R e s e r v e , G a l i ć

H L A D N O P R E D J E L O 

C H E F I P P E I U E M U R A

S a s h i m i o d b r a n c i n a n a z e l e n o m p o v r t n o m t e p i h u

M a l v a s i j a  d u b r o v a č k a  2 0 2 3 , K a r a m   a n

P R E D J E L O

C H E F I P P E I U E M U R A

P o h a n e k a m e n i c e s k r e m o m o d l j u t i k e i p o n z u u m a k o m

P o š i p  2 0 2 3 , K o r t a  K a t a r i n a

G L A V N O J E L O

C H E F I P P E I U E M U R A

G r i l  a n i j a s t o g n a e m u l z i j i o d m e d a

V i l i n p l e s 2 0 1 9 , C r v i k

G L A V N O J E L O

C H E F P E T A R O B A D

P r e p e l i c a ,  k r e m a  o d  p e č e n e   t i k v e  i  p i n j o l a, 
gel  od  m a n d a r i n e

P o s t u p 2 0 2 0 , M a r e

D E S E R T

C H E F P E T A R O B A D
P e l j e š k i  k l a š u n i , s l a d o l e d  o d  v a r e n i k a  i  r o g a č a ,  

a m ar e t t o k e k s i , m a n t a l a
M u š k a t  m o m j a n s k i  p o l u s l a t k i  2 0 2 2 , K o z l o v i ć

Cijena: 180 € po osobi, prateća vina uključena

Glazbeni nastup: sopranistica Sandra Bagarić i pijanist Darko Domitrović



Dobar tek!


